





POSTRES | POSTRES | DESSERTS

*CREP DE CHOCOLATE Y BANANA (GF/H/N/LFO +1,00) | 8,00 + HELADO 10,50
*CREP DE XOCOLATA I BANANA (GF/H/N/LFO +1,00) | 8,00 + GELAT 10,50
*CREPE WITH CHOCOLATE & BANANA (GF/N/E/LFO + 1,00) | 8,00 + ICE CREAM 10,50

O & D

FRUTOS DE
HUEVOS SOJA CASCARA LACTEOS

*CREP DE PISTACHO CON HELADO DE VAINILLA ECO (GF/H/N) | 11,00
*CREP DE PISTACHO AMB GELAT DE VAINILLA ECO (GF/H/N) | 11,00
*PISTACHIO CREP WITH ORGANIC VAINILLA ICE-CREAM (GF/E/N)| 11,00

® D

HUEVOS LACTEOS SOJA CASCARA

*CREP DE CHOCOLATE BLANCO Y FRUTOS ROJOS (GF/H/N) | 8,50
*CREP DE XOCOLATA BLANCA I FRUITS VERMELLS (GF/H/N) | 8,50
*WHITE CHOCOLATE CREPE WITH RED FRUITS (GF/E/N) | 8,50

O & D

FRUTOS DE
HUEVOS SOJA CASCARA LACTEOS

*CREP TIRAMISU CON CAFE, AZUCAR MORENO, MASCARPONE, AL MENDRAS CARAMELIZADAS Y SIROPE DE CHOCOLATE (GE/H/N) | 8,00
*CREP TIRAMISU AMB CAFE, SUCRE MORENO, MASCARPONE, AMETLLES CARAMEL. LITZADES I XAROP DE XOCOLATA (GF/H/N) | 8,00
* TIRAMISU CREP WITH COFFEE, BROWN SUGAR, MASCARPONE ,CARAMELISED AL MONDS AND CHOCOLATE SYRUP (GF/N/E) | 8,00

08 @

FRUTOS DE
HUEVOS LACTEOS CASCARA

*CREP RED VELVET CON CHOCOLATE Y MASCARPONE (GF/H/N) | 8,50
*CREP RED VELVET AMB XOCOLATA I MASCARPONE (GF/H/N) | 8,50
*RED VELVET CREPE WITH CHOCOLATE & MASCARPONE (GF/N/E)| 8,50

O & &

FRUTOS DE
HUEVOS SOJA CASCARA LACTEOS

*YOGUR GRIEGO CON MIEL Y NUECES (GF/LFO/N) | 6,50 + FRUTA 8,00
*JOGURT GREC AMB MEL I NOUS (GF/LFO/N) | 6,50 + FRUITA 8,00
*GREEK YOGHURT WITH NUTS & HONEY (GF/N/LFO) | 6,50 + FRUITS 8,00

&

FRUTOS DE
CASCARA LACTEOS

*PASTEL DE CHOCOLATE VEGANO SIN GLUTEN (GF/LF) | 7,00
*PASTIS DE XOCOLATA VEGANA SENSE GLUTEN (GF/LF) | 7,00
*VEGAN CHOCOLATE CAKE (GF/LF) | 7,00

SOJA

*HELADOS ECO (GF/LFO)| 7,00 | GELATS ECO (GF/LFO)| 7,00 | ORGANIC ICE-CREAM (GF/LFO) | 7,00

*LLEMON PIE (GF) | 7,00

08 &

TRAZAS
HUEVOS LACTEOS FRUTOS CASCARA

*AFFOGATO (GF/LFO) | 5,50

LACTEOS

SUPLEMENTO TERRAZA 10% SUPLEMENT TERASSA 10% TERRACE SUPPLEMENT 10%
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COCTELES | COCTELS | COCKTAILS

COCTELES DE RON | COCTELS DE ROM |
RUM COCKTAILS

*MOJITO | 9,00 *FRUTAS | 10,00

RON BLANCO, LIMA, AZUCAR MORENO, SODA, MENTA

ROM BLANC, LLIMA, SUCRE MORENO, SODA, MENTA

WHITE RUM, LIME, BROWN SUGAR, SODA, MINT

3
3

*MOJITO CREOLE | 9,50

RON 3 ANOS, LIMA, AZUCAR MORENO, MENTA Y UN TOQUE DE ANGOSTURA
RON 3 ANYS, LLIMA, SUCRE MORENO, MENTA I UN TOC D'ANGOSTURA

RUM 3 YEARS, LIME, BROWN SUGAR, MINT AND A DASH OF ANGOSTURA

*MOJITO ROYAL | 10,00
RON ANEJO 7*, LIMA, AZUCAR MORENO, MENTA, CAVA BRUT NATURE
ROM ANEJO 7*, LLIMA, SUCRE MORENO, MENTA, CAVA BRUT NATURE
RUM ANEJO 7*, LIME, BROWN SUGAR, MINT, CAVA BRUT NATURE

*MAI TAI | 9,50

RON, ZUMO DE PINA, LIMA, COINTREAU, SIROPE DE ALMENDRAS
ROM, SUC DE PINYA, LLIMA, COINTREAU, XAROP D'AMETLLES
RUM, PINEAPPLE JUICE, LIME, COINTREAU, ALMOND SYRUP

*PINA COLADA | 9,00

RON BLANCO, BATIDA DE COCO, ZUMO DE PINA ECO
ROM BLANC, BATUDA DE COCO, SUC DE PINYA ECO
WHITE RUM, BATIDA DE COCO, PINNEAPPLE JUICE

*DAIQUIRI | 9,00 *FRUTAS | 10,00

RON BLANCO, ZUMO DE LIMA, SIROPE DE CANA DE AZUCAR
ROM BLANC, SUC DE LLIMA, XAROP DE CANYA DE SUCRE
WHITE RUM, LIME JUICE, SYRUP

*DARKNSTORMY | 10,00

RON ANEJO, ZUMO DE LIMA, SIROPE, ANGOSTURA, GINGER BEER
ROM ANEJO , SUC DE LLIMA, XAROP, ANGOSTURA, GINGER BEER
RUM ANEJO 7* , LIME JUICE, SYRUP. ANGOSTURA, GINGER BEER

COCTELES DE WHISKY | WHISKY COCKTAILS
*MANHATTAN | 9,00
CANADIAN CLUB, VERMOUTH, ANGOSTURA

*WHISKY SOUR | 9,00

JACK DANIELS, LIMON, CLARA DE HUEVO Y SIROPE DE CANA DE AZUCAR
JACK DANIELS, LLIMONA, CLARA D'OU I XAROP DE CANYA DE SUCRE
JACK DANIELS, LEMON JUICE, EGGWHITE AND SYRUP

*QOLD FASHIONED | 9,00
WHISKY, AZUCAR, ANGOSTURA

*HORSES NECK | 10,00
BOURBON,ANGOSTURA, GINGER ALE

VARIOUS | DIVERSOS | VARIOUS
*CAIPIRINHA | 9,00

CACHACA, AZUCAR MORENO, LIMA

CACHACA, SUCRE MORENO , LLIMA

*MARGARITA | 9,00 FRUTAS | 10,00
TEQUILA, COINTREAU, ZUMO DE LIMA Y SAL
TEQUILA, COINTREAU, SUC DE LLIMA [ SAL
TEQUILA , COINTREAU, LIME JUICE AND SALT

*SPRITZ | 7,00 *SPRITZ ST. GERMAIN | 8,00

COCTELES DE CAVA | COCTELS DE CAVA |
*BELLINI | 5,50

*MIMOSA | 5,50

*KIR ROYALE | 6,00

CAVA BRUT NATURE Y CREMA DE CASSIS

SUPLEMENTO TERRAZA 10%

COCTELES DE GINEBRA | COCTELS DE GINEBRE |
GIN COCKTAILS
*DRY MARTINI | 9,00
GIN, VERMOUTH EXTRA DRY, OLIVAS

*NEGRONI | 9,00
GINEBRA, VERMOUTH, CAMPARI

*THE FITZGERALD | 9,00

GINEBRA, ZUMO DE LIMON, SIROPE DE CANA DE AZUCAR, ANGOSTURA
GIN, SUC DE LLIMONA, XAROP DE CANYA DE SUCRE, ANGOSTURA

GIN, LEMON JUICE, SYRUP, ANGOSTURA

*GIN FIZZ | 9,00

GINEBRA, ZUMO DE LIMON, SODA, AZUCAR GLASSE
GIN, SUC DE LLIMONA, SODA, SUCRE GLASSE

GIN, LEMON JUICE, SODA, SUGAR

*GIN DAIQUIRI FRUTAS | 10,00
GINEBRA, ZUMO DE LIMON, FRUTA Y AZUCAR
GIN, SUC DE LLIMONA, FRUITA I SUCRE

GIN, LEMON JUICE, FRUITS AND SUGAR

*LLONG ISLAND | 11,00

GINEBRA, RON, VODKA, TEQUILA, COINTREAU,

ZUMO DE LIMON, SIROPE DE CANA, COCA COLA Y MENTA

GINEBRA, ROM, VODKA, TEQUILA, COINTREAU,

SUC DE LLIMONA, XAROP DE CANYA, COCA COLA I MENTA

GIN, RUM, VODKA, TEQUILA, COINTREAU, LEMON JUICE, SYRUE, COCA COLA, MINT

COCTELES DE VODKA | COCTELS DE VODKA
*BLOODY MARY (GLUTEN) | 9,00

VODKA, ZUMO DE TOMATE ECO, ZUMO DE LIMON, SALSA SECRETA, APIO
VODKA, SUC DE TOMAQUET ECO, SUC DE LLIMONA,SALSA SECRETA, API
VODKA, TOMATE JUICE, LEMON JUICE, SECRET SAUCE, CELERY

*ESPRESSO MARTINI | 9,00
CAFE, KAHLUA, VODKA, SIROPE DE CANA
CAFE, KAHLUA, VODKA, XAROP DE CANYA
CAFE, KAHLUA, VODKA, SYRUP

*COSMOPOLITAN | 9,00

VODKA CITRON, COINTREAU, LIMA Y ZUMO DE ARANDANOS
VODKA CITRON, COINTREAU, LLIMA I SUC DE NABIUS
VODKA CITRON, COINTREAU, LIME AND GRANBERRY JUICE

*MOSCOW MULE | 9,50
VODKA, LIMA, GINGER BEER

*SUMMERTIME | 10,00

VODKA, ZUMO DE MARACUYA, AMARETTO, LIMA, BITTERS DE NARANJA
VODKA, SUC DE MARACUYA, AMARETTO, LLIMA, BITTERS DE TARONJA
VODKA, PASSION FRUIT, AMARETTO, LIME, ORANGE BITTERS

COCTELES SIN ALCOHOL | COCTELS

SENSE ALCOHOL | ALCOHOL FREE COCKTAILS
*SAN FRANCISCO | 6,00

ZUMOS ECO DE NARANIJA, PINA, LIMON Y MELOCOTON CON SIROPE DE GRANADA

SUCS ECO DE TARONIJA, PINYA, LLIMONA I PRESSEC AMB XAROP DE MAGRANA

ORANGE, LEMON, PEACH & PINNEAPPLE JUICE WITH SUGAR & POMEGRATE SYRUP

*MOJITAKI | 7,00

LIMA, MENTA, AZUCAR MORENO Y GINGER ALE
LLIMA, MENTA, SUCRE MORENO I GINGER ALE
LIME, MINT, SUGAR & GINGER ALE

*VIRGIN MARY (GLUTEN)| 7,00

ZUMO DE TOMATE ECO, ZUMO DE LIMON, SALSA SECRETA, APIO, SAL Y PIMIENTA
SUC DE TOMAQUET ECO, SUC DE LLIMONA, SALSA SECRETA, API, SAL I PEBRE
ORGANIC TOMATO JUICE, LEMON JUICE, SECRET SAUCE, CELERY, SALT & PEPPER

SUPLEMENT TERASSA 10% TERRACE SUPPLEMENT 10%



GINEBRAS | GINEBRES | GINS

*SEAGRAMS ( Estados Unidos)| 8,50
*TANQUERAY (Inglatera) | 9,00
*BEEFEATER (Inglatera) | 9,00

*NORDES (Galicia)| 9,50

*A TRIBUTE ( Vilanova 1 la Geltru) | 10,00
*HENDRICKS (Inglatera)| 10,00

*PUERTO DE INDIAS (Sevilla) | 9,00
TONICA “LE TRIBUTE” +1,50

L'I'J

LlJ

BEBIDAS ALCOHOLICAS |
BEGUDES ALCOHOLIQUES |
ALCOHOLIC DRINKS

*VERMUT SIN AZUCARES ANADIDOS | 3,80
*VERMUT SENSE SUCRE AFEGAT | 3,80
*VERMUT | 3,80

*COMBINADOS | 8,50

*COMBINADOS ESP. | 9,00-10,00
*LICORES | 4,50/6,00/8,00

*CONAC | 5,50/6,00

*CHUPITOS | 3,00-4,50

VINOS | VI | WINE

BLANCO | BLANC | WHITE

*DUC DE FOIX D.O. PENEDES

(XARELLO)| 4,00 COP- 18,50 BOT.

*[LA CHARLA D.O. RUEDA

(VERDEJO) | 4,20 COP-19,50 BOT.

*RAIMAT ORGANIC D.O. COSTERS DE SEGRE
(CHARDONNAY) | 4,50 COP-21,00 BOT /AMPOLLA

ROSADO | ROSAT | ROSE
*DUC DE FOIX (CABERNET SAUVIGNON) | 4,00 COP. - 18,50 BOT.

TINTO | NEGRE | RED

*DUC DE FOIX (MERLOT)| 4,00 COP-18,50 BOT./ AMPOLLA
*EL PISPA D.O. MONTSANT (GARNATXA)| 4,50 COP- 21,00 BOT.
*POMAL D.O. RIOJA (TEMPRANILLO) | 4,50 COP-21,00 BOT.

CAVA
*DUC DE FOIX BRUT NATURE BLANCO | 4,50 COP. - 21,00 BOT.
*ROSE DUC DE FOIX BOTELLA | 21,00

CERVEZAS | CERVESA | BEER
*MORITZ 7 | 2,80/ 3,70

*CLARA | 3,70

*MORITZ EPIDOR 330ML | 4,00

*MORITZ 330ML| 3,70

*MORITZ 0,0 SIN ALCOHOL NORMAL/TOSTADA | 3,70
*MORITZ RED IPA | 3,80

*AL MOGAVERS ARTESANAL AMBER PALE SIN GLUTEN | 4,50
*HOP N ROLL IPA SIN GLUTEN/ GLUTEN FREE| 4,80
*TIBIDABO PILS SIN GLUTEN/ GLUTEN FREE | 4,00

*GINGER BEER | 4,50

L'lJ

SUPLEMENTO TERRAZA 10%

BEBIDAS | BEGUDES | DRINKS

*AGUA MINERAL 0,5L. | 2,70 | *AIGUA MINERAL 0,51 | 2,70

*MINERAL WATER 0,5L | 2,70

*AGUA CON GAS 330ML | 2,70 | AIGUA AMB GAS 330ML | 2,70
SPARKLING WATER 330ML | 2,70

*REFRESCOS 20CL | 2,80 | SOFT DRINKS 20CL.| 2,80

*LE TRIBUTE GINGER ALE | 4,00

*] IMONADA CASERA CON MENTA Y AGAVE ECOLOGICO | 3,80

*] LIMONADA CASOLANA AMB MENTA I ATZAVARA ECOLOGICA | 3,80

*HOMEMADE LEMONADE WITH MINT & ORGANIC AGAVE | 3,80

*LIMONADA CON SIROPE DE ROSAS Y FLORES DE HIBISCUS | 4,00

* _LLIMONADA AMB XAROP DE ROSES I FLORS D'HIBISCUS | 4,00

* HOMEMADE ROSE LEMONADE WITH HIBISCUS FLOWERS | 4,00

*TE FRIO CASERO CON AZUCAR MORENO, MENTA Y LIMON | 4,00

*TE FRED CASOLA AMB SUCRE MORENO, MENTA I LLIMONA | 4,00

*HHOMEMADE MINT ICE TEA | 4,00

*7UMOS ECO

(PINA, NARANJA, MELOCOTONMANZANA, TOMATE) | 3,50

*SUCS ECO

(PINYA, TARONJA, PRESSEC,POMA, TOMAQUET) | 3,50

*ORGANIC JUICE

(PINEAPPLE, ORANGE, PEACH, APPLE, TOMATO) | 3,50

*7UUMO NATURAL DE NARANJA | 4,00

*SUC NATURAL DE TARONJA | 4,00

*FRESH ORANGE JUICE | 4,00

*BATIDO CON FRUTAS DE TEMPORADA Y LECHE DE ALMENDRAS | 6,00

*BATUT AMB FRUITES DE TEMPORADAI LLET D'AMETLLES | 6,00

*SMOOTHIE WITH SEASONAL FRUITS & ALMOND MILK | 6,00

*KOMBUCHA BIO DE ARANDANOS Y LAVANDA O

CURCUMA, MANDARINA Y PIMIENTA | 4,70

A e
CAFES | COFFEE
NUESTRO CAFE ES 100% ECOLOGICO Y DE COMERCIO JUSTO

EL NOSTRE CAFE ES 100% ECOLOGIC Y DE COMERC JUST
OUR COFFEE IS 100% ORGANIC & FAIR TRADE

*ESPRESSO | 1,90

*CORTADO | 2,10 | TALLAT | 2,10

*MACCHIATO | 2,00

*AMERICANO | 2,00

*CAFE CON LECHE | 2,40 | CAFE AMB LLET | 2,40
*DOBLE ESPRESSO | 3,50

*CAPPUCCINO LATTE | 3,00

*MELANGE | 3,50

(ESPRESSO CON NATA Y ESPUMA DE [.ECHE)
(ESPRESSO AMB NATA [ ESCUMA DE LLET)
(ESPRESSO WITH WHIPPED CREAM & MILK FROTH)

*ESPRESSO FREDDO | 3,50

*CAPPUCCINO FREDDO | 4,00

*CARAJILLO | 3,00/ 3,50 | CIGALO | 3,00 / 3,50

*[RISH COFFEE | 6,50

(ESPRESSO, IRISH WHISKY, NATA)

*EFLAT WHITE | 4,00

*CHOCOLATE | 3,00

*CHOCOLATE VIENNOIS CON NATA BATIDA | 3,50
*XOCOLATA VIENNOIS AMB NATA BATUDA | 3,50
*VIENNOIS CHOCOLATE WITH WHIPPED CREAM | 3,50
*TENEGRO | 2,50 | TENEGRE | 2,50 | BLACK TEA | 2,50
*INFUSIONES Y TES ECO | 3,00

*INFUSIONS I TE ECO | 3,00

*TISANES & ORGANIC TEAS | 3,00

*GOLDEN CHAILATTE CON LECHE VEGETAL ECO | 3,80
*GOLDEN CHAILATTE AMB LLET VEGETAL ECO | 3,80
*GOLDEN CHAI LATTE WITH ORGANIC PLANT MILK | 3,80
*TE MATCHA CON LECHE VEGETAL ECO | 3,80 COLD | 3,80
*TE MATXA AMB LLET VEGETAL ECO| 3,80 COLD | 3,80
*MATCHA TEA WITH ORGANIC PLANT MILK | 3,80 COLD | 3,80

SUPLEMENT TERASSA 10% TERRACE SUPPLEMENT 10%



INFORMACION DE ALERGENOS l INFORMACIO DE ALERGENS l ALLERGY INFORMATION

ESP:OPCIONES SIN GLUTEN

NUESTROS PLATOS SIN GLUTEN SE ELABORAN CON INGREDIENTES CERTIFICADOS Y EN UNA COCINA CON
PROTOCOLOS ESPECIFICOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA.SIN EMBARGO, NUESTRO LAVAVAJILLAS ES
MIXTO, POR LO QUE PUEDE EXISTIR UN RIESGO MINIMO DE TRAZAS.SI ERES CELIACO O TIENES SENSIBILIDAD
SEVERA AL GLUTEN, POR FAVOR CONSULTANOS. ESTAREMOS ENCANTADOS DE ATENDERTE CON EL MAXIMO CUIDADO.
*NUESTRO PAN SIN GLUTEN VEGANO ESTA HECHO CON HARINAS DE TRIGO SARRACENO, AVENA SIN GLUTEN Y ARROZ
INTEGRAL, ESTA LIBRE DE LACTEOS, SOYA, MAIZ Y HUEVOS. PUEDE CONTENER TRAZAS DE NUECES

GF : GLUTEN FREE | GFO : GLUTEN FREE OPCION | CG : CONTAMINACION GLUTEN | | S : SOYA | M : MOSTAZA
LF : SIN LACTOSA | LFO: OPCION SIN LACTOSA | A: APIO | VE: VEGETARIANO | VG: VEGANO |
VEO: OPCION VEGETARIANA |VGO: OPCION VEGANA | H: HUEVO | N: FRUTOS SECOS

-~-TODOS NUESTROS PANES TANTO CON COMO SIN GLUTEN PUEDEN CONTENER TRAZAS DE FRUTOS DE CASCARA

PAN 2,00¢€ PAN SIN GLUTEN 2,50€ - EXTRA SALSAS 1,00€ *PREGUNTA POR QUESO SIN LACTOSA +0,50

CAT :OPCIONS SENSE GLUTEN

ELS NOSTRES PLATS SENSE GLUTEN S’'ELABOREN AMB INGREDIENTS CERTIFICATS I EN UNA CUINA AMB PROTOCOLS
ESPECIFICS PER EVITAR LA CONTAMINACIO CREUADA.TOT I AIX0O, EL NOSTRE RENTAVAIXELLES ES COMPARTIT,

I PER TANT POT EXISTIR UN RISC MINIM DE TRACES DE GLUTEN. SI ETS CELIAC O TENS SENSIBILITAT GREU AL
GLUTEN, SI US PLAU, CONSULTA'NS. ESTAREM ENCANTATS D'ATENDRE'T AMB LA MAXIMA CURA.

*EL, NOSTRE PA SENSE GLUTEN VEGA ESTA FET AMB FARINES DE BLAT SARRAI,

CIBADA SENSE GLUTEN I AROS INTEGRAL. ESTA LLIURE DE LACTIS, SOJA, BLAT DE MORO I OUS.

GF: GLUTEN FREE | GFO : OPCIO SENSE GLUTEN | CG: CONTAMINACIO GLUTEN |LF: SENSE LACTOSA |
LFO: OPCIO SENSE LACTOSA | VEG: VEGETARIA | VG: VEGA | VEO: OPCIO VEGETARIANA | VGO: OPCIO VEGANA |
H: OU | N: FRUITS SECS | A: API | M : MOSTASSA | S : SOJA

-TOTS ELS NOSTRES PANS TANT AMB COM SENSE GLUTEN PODEN CONTENIR TRACES DE FRUITS DE CLOSCA

PA 2,00€ PA SENSE GLUTEN 2,50€ - EXTRA SALSES 1,00€ *PREGUNTA PER FORMATGE SENSE LACTOSA +0,50

ENG :GLUTEN-FREE OPTIONS

OUR GLUTEN-FREE DISHES ARE MADE WITH CERTIFIED INGREDIENTS AND PREPARED IN A KITCHEN THAT FOLLOWS
SPECIFIC PROTOCOLS TO AVOID CROSS-CONTAMINATION. HOWEVER, OUR DISHWASHER IS SHARED, SO THERE MAY BE
A MINIMAL RISK OF GLUTEN TRACES.IF YOU HAVE COELIAC DISEASE OR SEVERE GLUTEN SENSITIVITY,

PLEASE LET US KNOW. WE'LL BE HAPPY TO ASSIST YOU WITH THE UTMOST CARE.

*OUR GLUTEN FREE VEGAN BREAD IS ALSO DAIRY, CORN, SOYA & EGG FREE .IT IS MADE WITH ORGANIC
BUCKWHEAT, GLUTEN FREE OAT & WHOLEMEAL RICE FLOUR

-ALL OUR BREAD, BOTH WITH AND WITHOUT GLUTEN, MAY CONTAIN TRACES OF NUTS.

GF: GLUTEN FREE | GFO : GLUTEN FREE OPTION | CG : GLUTEN CONTAMINATION | | M : MUSTARD | C: CELERY
S : SOYA | LF : LACTOSE FREE | LFO: LACTOSE FREE OPTION | N : NUTS | VE: VEGETARIAN | VG: VEGAN |
VEO: VEGETARIAN OPTION | VGO : VEGAN OPTION | E : EGGS |

BREAD 2,00€ GLUTEN FREE BREAD 2,50€ EXTRA SAUCES 1,00€ * LACTOSE FREE CHEESE +0, 50

*SIMBOLOS EN NEGRO SIGNIFICA QUE EL ALERGENO NO ES MODIFICABLS *SIMBOLOS EN MARRON SIGNIFICA QUE EL ALERGENO SE PUEDE MODIFICAR
*ELS SiMBOLS EN NEGRE SIGNIFIQUEN QUE L'AL-LERGEN NO ES MODIFICABLE *ELS SiMBOLS EN MARR() SIGNIFIQUEN QUE L'AL-LERGEN ES POT MODIFICAR
*SYMBOLS IN BLACK MEAN THAT THE ALLERGEN IS NOT MODIFIABLE *SYMBOLS IN BROWN MEAN THAT THE ALLERGEN CAN BE MODIFIED
g @ O X 2 & @D £ £ % &S © S
s OO S
GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS DE APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS MOLUSCOS  ALTRAMUCES
GLUTEN CRUSTACIS ou PEIX CACAUET SOJA LACTIS CASCARA API MOSTASSA SESAMO SULFITS MOLLUSCS TRAMUSSOS

GLUTEN  CRUSTACEANS EGGS FISH PEANUT SOYA DIARY A CELERY  MUSTARD SESAME SULPHITES  MOLLUSKS  LUPIN

NUTS



